
Mit Moorblick oder 
Fledermaus?

Gönnen Sie sich ein „Schnupperwochenende im Kräuter-
garten“ oder endlose große Ferien auf dem Seeleitenhof. 
Unsere Ferienwohnungen sind nach baubiologischen 
Kriterien gebaut und ausgestattet (Korkböden, Vollholz-
möbel geölt, Dinkelkissen und vieles mehr).

Moorblume
Bis 5 Personen 
2 Schlafzimmer,
Wohnküche 
Südterasse, Erdgeschoss

Moorblick
Bis 5 Personen 
2 Schlafzimmer
Wohnküche
Südbalkon,  1. Stock. 
 
Fledermaus
Bis 5 Personen 
Schlafzimmer 
Wohnschlafraum 
Ostbalkon, Dachgeschoss 

Unser 4-Sterne Biobauernhof bietet Ihnen 3 liebevoll ein-
gerichtete Ferienwohnungen, die über einen separaten 
Eingangsbereich verfügen. Natürlich alles Nichtraucher-
wohnungen und teilweise Allergiker geeignet.

Für Ihr Frühstück versorgen wir Sie gerne mit frischen 
Eiern, Milch, Wildkräutermarmelade, naturgereifter  
Salami und Biogetränken.

Hinten links im 
Pfaffenwinkel

Unser Hof liegt 500m von Sindelsdorf entfernt. Hier hat 
es dem Maler Franz Marc in den Ferien so gut gefallen, 
dass er geblieben ist. 

Informationen und Reservierungen:
Seeleitenhof  Christa und Manfred Schlögel
Auf der Seeleite 2  82404 Sindelsdorf   
Tel. 0 88 56 / 57 23  Fax: 0 88 56 / 9 35 59 55 
info@seeleitenhof.de

Weil in diesen Prospekt kein ganzes Paradies reinpasst, 
gibt’s mehr Infos auf www.seeleitenhof.de. 
Wir würden uns freuen, Ihre Gastgeber zu sein.

Willkommen auf 
dem Seeleitenhof
dem ★★★★Biohof  zum Wohlfühlen,  Mithelfen, Spielen, 
Sporteln oder  Nichtstun im schönsten Einklang mit der Natur 
am linken Fuß der Oberbayerischen Alpen
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Ein Paradies für Naturlieb-
haber, Kinder und Umwelt

Wir, die Familie Schlögel, leben mit drei Kindern auf 
einem Biobauernhof in herrlicher Alleinlage auf einem 
Sonnenplateau. Hier hat man zu jeder Jahreszeit eine 
traumhafte Aussicht auf die blauen Berge (von der Be-
nediktenwand bis zur Zugspitze), auf das weite Loisach-
Kochelsee-Moor und auf erlebnisreiche Tage in einer 
magischen Kulturlandschaft, die schon Maler wie Franz 
Marc verzaubert hat.

Als paradiesischer Ferienort oder als Auftankstati-
on zwischendurch, auf dem Seeleitenhof stehen die 
Sehnsüchte großer und kleiner Stadtmenschen auf dem 
Stundenplan: Kühe streicheln, frische Milch trinken, 
beim Füttern helfen, gute Luft, gesundes Essen, frische 
Kräuter aus dem Kräutergarten, Schlitten 
fahren, Lagerfeuer, im Heu herumtoben und 
Fuchs und Hase gute Nacht sagen.  

Kinder freunden sich schnell mit unseren Tie-
ren (Katzen, Hasen, Kühe, Kälber, Hühner) an 
und lieben es, mit Kinderheugabeln zu helfen 
oder auf dem Kindertraktor zu fahren. Hühner-
eier dürfen mit dem Bauern aus dem Nest geholt werden.

Erwachsene können mal so richtig die Beine hochlegen, 
mit der Bäuerin kleine Spaziergänge durch die hofeigene 
Wildkräuterwiesen unternehmen, beim Papierschöpfen 
mitmachen, im Kräutergarten liegen, die Düfte auf sich 
wirken lassen und Wolken beobachten oder den Moor-
weiher durchschwimmen. Auch Rad- und Wanderwege 
oder eine Loipe führen direkt am Hof vorbei. 

Unser Biobauernhof ist 
unser Leben

Als Vorreiter  auf diesem Gebiet haben wir den Hof 
auf biologischen Anbau, Landschaftspflege, alternative 

Energiegewinnung und biologisches Bauen ausge-
richtet. Unsere Energie schenkt uns die Sonne, der 
Kuhmist oder die Milch. Gerne erklären wir Ihnen, 
wie das möglich ist.

Wellness vom Wegesrand

Haben Sie schon einmal Wildblumengelee oder ein-
gelegte Löwenzahnknospen probiert? Christa Schlö-
gel ist Kräuterpädagogin und weiht Sie gerne in die 
Geheimnisse der Wildkräuter und ihrer Verarbeitung 
ein. Entdecken Sie die reiche Natur im Blauen Land auf 
interessanten Kräuterspaziergängen, die gleich auf der 
Wiese hinter dem Haus beginnen. Schnuppern Sie in 
unsere Wildkräuterküche und schmecken Sie die süßen 
Delikatessen vom Wegesrand! 
Ein besonders sinnliches Wellness-Erlebnis verspricht 
der Kräuterjahreskreis: Musestunden und Kräuterzauber 
im Rhythmus der Natur.

Wildkräuter im Wechsel der Jahreszeiten:
•  Wild- und Un-Kräuter messerscharf erkennen, 
 sammeln, verarbeiten
•  Wertvolle Inhaltsstoffe kennenlernen 
•  Tägliche Ernährung und Wohlbefinden verbessern
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